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MODERNE KUNST

Vernissage in
der ,,Wiiste*

Auch heuer zeigt der
Kunstkreis seine Werke.

MANNERSDORF Der KunstKreis
Mannersdorf (KKM) 1adt wieder
zu seiner traditionellen Herbst-
ausstellung mit dem Titel
»TANZ....BEWEGUNG“ in das
Kloster St. Anna in der Wiiste.
Die Vernissage findet kommen-
den Freitag, dem 7. Oktober, um
19 Uhr statt.

Die Ausstellung kann von
8. bis 26. Oktober, an Samsta-
gen von 13 bis 17 Uhr sowie an
Sonn/Feiertagen von 10 bis 17
Uhr besucht werden. Am Abend
der Vernissage wird ein Shut-
tlebus vom Parkplatz bei der
Arbachmiihle zum Kloster St.
Anna verkehren.
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Mannersdorf wird ,,griiner*

Der Gemeinde steht nun ein ,,zertifizierter
Grinraumpfleger” zur Verfliigung.

MANNERSDORF 17 Teilnehme-
rInnen haben dieses Jahr den
,Natur im Garten“ Lehrgang
,Okologische Griinraumpflege“
absolviert. Einer davon ist der
gebiirtige Mannersdorfer und
Gemeindebedienstete Manuel
Wolf. Als Naturliebhaber freute
er sich tiber dieses Angebot und
meldete sich freiweillig fiir den
Kurs. Dabei erhielt er Fachwis-
sen zur Okologischen Pflege
von Wiesen, Bdumen und
Strauchern, aber auch zu spezi-
ellen Griinrdumen wie Friedho-
fen oder Sportplitzen. ,Nun
mochte ich mein Wissen mit ei-
nigen Projekten in die Praxis
umsetzen,‘ so Wolf.

<

Stolz (iber das Er-
reichte zeigen sich
die Landschaft-
oOkologen Gert Fri-
schenschlager
und Hadwig Soyo-
ye-Rothschadl,
Absolvent Manuel
Wolf, Christiane
Hannauer von
Land NO und
Lehrgangsbetreu-
er Robert Lhotka
Foto: ,Naturim
Garten“

Die Vision ist klar: NO-Genuss-
brot und NO-Genusstorte wer-
den zukiinftig nicht nur in jeder
niederoOsterreichischen Backe-
rei beziehungsweise Kondito-
rei angeboten, sondern auch
bei hochoffiziellen Anldssen ei-
ne Rolle spielen.

Die Berufszweige der Backer
und der Konditoren suchen in
Kooperation mit der NON das
Rezept fiir das zukiinftige NO-
Genussbrot und die zukinftige
NO-Genusstorte. Diese Spit-
zenprodukte sollen die Einzig-
artigkeit und Vielseitigkeit un-
seres Heimat-Bundeslandes in
sich vereinen. ,Wir rufen also
dazu auf, gemeinsam kreativ
zu werden und das Beste aus
unseren Backstuben herauszu-
holen!’; erklaren die beiden
Landesinnungsmeister  Klaus
Kirchdorfer und Mag. Thomas
Hagmann unisono. Die Idee
lautet: ,Mit dem NO-Genuss-

Klaus  Kirchdorfer, Landesin-
nungsmeister der Backer.
Foto: privat

brot und der NO-Genusstorte
werden neue Produkte geschaf-
fen, die uns und unsere Leistun-
gen unverwechselbar kommuni-
zieren. Unsere Kunden sollen es

GrolRer Wettbewerb: Jury kirt
NO-Genussbrot und NO-Genusstorte

Die NO Bécker und die NO Konditoren suchen in Kooperation mit der NON die besten Rezepte.
Alle Meisterbetriebe des Landes Niederosterreich sind teilnahmeberechtigt.

Mag. Thomas Hagmann, Landes-
innungsmeister der Konditoren.
Foto: privat

in unseren Backereien und Kon-
ditoreien kaufen konnen. Ge-
nussbrot und Genusstorte sollen
aber auch bei regionalen Festen,
offiziellen Anldssen und Repra-

Bezahlte Anzeige

sentationsterminen des Landes
eine zentrale Rolle spielen. Auf
diese Weise sichern sich das
traditionelle Backer- und Kon-
ditorenhandwerk starke Pra-
senz!

Derzeit sind alle niederosterrei-
chischen Backer und Kondito-
ren aufgerufen ihre Rezepte fiir
das NO-Genussbrot bezie-
hungsweise die NO-Genusstor-
te einzureichen. Eine Jury
wahlt jeweils drei Favoriten
aus, beim Schaubacken wird
ein Sieger gekirt.

Siegerprodukte werden
tiberall verfiigbar sein

Die Rezepte der Gewinner wer-
den dann Uber die Landesin-
nung allen niederdsterreichi-
schen Backereien und Kondito-
reien zur Verfligung gestellt —
und in Zukunft als offizielles
NO-Genussbrot und als NO-
Genusstorte vermarktet.

KW 40 Seite 1



